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SIRON (GUMUSHANE)

Un

Tuz

Su

Siizme yogurt
Tereyagi
Ceviz

Siron igin dnce hamuru hazirlayin. Derin bir kap igerisinde un, su ve tuzu karistirarak yogurun. Hamurdan 3-4
cm. genisgliginde yufka agin. Yufkalar serit halinde kesin.

Kesilen yufkalar katlayarak firinda kurutun. Ardindan diz tepsiye yan yana dizin.

Diger taraftan stizme yogurdu su ile ezin ve ocakta isinincaya kadar pigirin ama kaynatmayin. Bu karigim
sironun Uzerine dokin.

Daha sonra eritilen tereyagini sironun zerine dékun. Bir kap icerisinde ayiklanmig ceviz igini Uzerine serperek
servis edin.
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