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SIRON (GUMUSHANE)

2 su bardagi silor

1 su bardag yogdurt

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi biber salgasi

Silorlari kevgire koyup, izerine su gezdirerek islatin.

Suyu stizlilen silorlari kiigUk bir tepsiye dizin.

Uzerine ¢irpiimig yogurdu gezdirin.

Orta derecede isitilmis firna koyup, 7-8 dakika firinda tutun.
Yogurdu hafifce ¢ceken siloru firindan alin.

KugUk bir tavada tereyagini eritip, biber salgasini yagda yakin.
Salgali yagi silorun izerine gezdirip servis yapin.
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