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SIRON (BAYBURT)

Un 5 su bardagi
Tuz 1 gay kasigi
Su 2 su bardagi

Una tuz ve azar azar su ekleyerek bir hamur yodrulur. Hamurdan yumurta blyUkliginde bezeler yapilir ve bu
bezeler oklava ile ag¢ilir. Yufkalar sacin tzerinde iki tarafli olarak az pigirilir ve bir kenara alinir. Yufkalar sicakken
birer birer rulo yapilir ve rulolar ikiser cm eninde kesilir. Tepsilere dizildikten sonra firinlayarak kurutulur.
Kurumus sironlar temiz bez torba igerisinde kis boyunca saklanir.

Not: Siron &zellikle Gimighane, Trabzon, Bayburt ve Artvin[?lde (izerine sarimsakli yogurt gezdirilerek tiiketilir.
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