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SIRKEN MANCARI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Sirken mancari 500 gram
Sogan 1 adet
Kirmizibiber 1 cay kasig
Karabiber 1 ¢ay kasigi

Mancarlar yikanip temizlendikten sonra haglanir.

Sogan yemeklik dogranip, kavrulmaya baslanir.

Pembelesince tuz, karabiber ve kirmizibiber ilave edilir. Haglanan mancarlar ¢entildikten sonra sodanin icine
ilave edilir. 2-3 dakika kaynadiktan sonra servise hazir hale gelir.

Istege gére yogurtla yenilebilir.
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