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SİRKEN MANCARI (KOCAELİ)

Kocaeli Büyükşehir Belediyesi

Sirken mancarı 500 gram
Soğan 1 adet
Kırmızıbiber 1 çay kaşığı
Karabiber 1 çay kaşığı

Mancarlar yıkanıp temizlendikten sonra haşlanır.
Soğan yemeklik doğranıp, kavrulmaya başlanır.
Pembeleşince tuz, karabiber ve kırmızıbiber ilave edilir. Haşlanan mancarlar çentildikten sonra soğanın içine
ilave edilir. 2-3 dakika kaynadıktan sonra servise hazır hale gelir.
İsteğe göre yoğurtla yenilebilir.

© lezzetler.com tarif no:138848 • adı:Sirken Mancarı (Kocaeli) • gönderen:Ayşe Sude • indirme tarihi:25.04.2024 - 02:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sirken-mancari-kocaeli-vt102036
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sirken-mancari-kocaeli-138848.jpg
http://www.tcpdf.org

