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SIRKELI TUZLU KURABIYE

3-4 bardak un

250 gram tereyagi

2 yumurta

2 yemek kagigi sirke

1 paket kabartma tozu
1,5 tath kasigi toz seker
1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri icin:

50 gram ¢oérekotu

1 tane yumurta beyazi

Oda sicakliginda olan tereya@inizi bir kaba koyun. Uzerine yumurtalarinizi kirin ve 1 gay kasigi zeytinyag
dokerek karigtirin. lyice karistirdiktan sonra 2 yemek kasigi sirke, 1 tatl kasigi tuz, bir buguk yemek kasigi seker
ve kabartma tozunu ilave edin ve tekrar karistirin. Ardindan ununuzu ilave edin ve kulak memesi kivamina
gelene kadar yogurun. Hamurunuzu ceviz blyukliginde koparin ve ince uzun bir rulo gibi uzatin. Ardindan 3-4
parmaginiz kadar blyuklikte kesip tepsiye dizin. Yumurta beyazini Gzerine surtin ve ¢érekotunu ilave edin. 180
derecelik firnda kizarana kadar 10-12 dakika arasinda pisirin.
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