SIRKELI TUZLU KURABIYE

250 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag
2 yumurta

Yarim fincan sirke

1,5 tath kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker
1 paket kabartma tozu
4,5 su bardagi + 1 yemek kagigi un
Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Susam

Gorekotu

Yumurtalardan birinin sarisini beyazindan ayirip kurabiyelerin (zerine sirmek i¢in kenara alin.

Tereyag, sivi yag, sirke, yumurta, tuz ve sekeri yogurma kabinda karigtirin.

Icine unu ve kabartma tozunu ilave edin ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun.
Kurabiyeleri dilediginiz gibi yogurup ayirdiginiz yumurta sarisini Ustlerine siriin.

Susam ve ¢orek otunu kurabiyelerin (izerine serpin.

Firni 180 dereceye ayarlayip isitin.

Tepsiyi firina verip kurabiyelerin Gstleri kizarana kadar pisirin.

Iininca servis edin.
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