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SIRKELI TAVUK

1 adet haglanmig tavuk

3 corba kasig yogurt

3 adet yumurta

1 corba kasigi un

4 dis dévilmus sarmisak
1 tath kasidr 1 tath kasig
1 su bardag@i tavuk suyu

2 corba kasiJi sana kalsik
1 cay kasigi kirmizi biber
Yeterli miktarda tuz

Yogurt, yumurta ve unu margarini derin bir kapta mikserle iyice ¢irpin, Gzerine tavuk suyunu ilave edin.
Malzemeleri muhallebi kivamina gelinceye kadar karigtirarak pigirin. Tencereyi ocaktan alip sirkeyi, sarmisag!
tuzu ilave edin. Haslanmis tavugu parcalayarak servis tabagina koyun , Gzerine hazirladigimiz karnigimi dékin.
KugUk bir tavada yarim gorba kasidi margarin eritin. 1 ¢ay kasigi kirmizi biberi ile birlikte margarini kizdirip
tavugun Uzerine dokln. Sicak servis yapin.

Fotograf "Gdksen" tarafindan génderildi. 20.05.2015
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