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SIRKELI SUSAMLI TUZLU KURABIYE

1 adet yumurta (akini Gzerine kullanilacak)
2 tatl kagig tozgeker

2 tatl kagigi sirke

2 cay kasigi tiz

Yarim paket margarin

Yarim su bardagi siviyag

1 paket kabartmatozu

aldigi kadar un

1 su bardagi susam

IIk 6nce akini ayirdigimiz yumurtanin sarisini seker sirke tuz oda sicakliyindaki margarini, siviyagini un ve
kabartma tozunu genis bir kaba koyarak yogurun kulak memesi kivaminda ele yapismayan bir hamur elde edilir,
daha sonra hamurdan pargalar koparip sekil veriyoruz ardindan Gzerlerine ayrilan yumarta akindan surtip sonra
susama bandirilir énceden isitiimig firnda 180 dercede 30-35 dakika pisirilir.
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