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SIRKELI SOGANLI PATATES

4 adet Patates (Orta Boy)

1 adet Kirmizi Sogan (Orta Boy)
Yarim gay bardagi Sirke

1 cay kasigr Kimyon Tohumu

1 cay kasigi Kignis Tohumu

2 adet Karanfil

5 top Karabiber

Yarim ¢orba kasigi Aygicek yagi

Patatesleri uygun boyutta, yaklagik 8mm[2ye 8 mm[?]lik digllerde kesin, lizerine yarim gorba kasigi aycicek yagi
ekleyip karistirin. Karisan patatesleri Gurme firin Fritto aparatina alip, firina yerlestirin ve firini 280 dereceye
ayarlayin. Yaklasik 40-45 dakikada az yagda, ¢itir patatesleriniz hazir olacak. Pigsirme sirasinda firinin tabanina
bos tepsi yerlestirirseniz dékulen kirintilar burada toplanmis olurlar.

Patatesin soganl sirkeli sosu igin yarim ¢ay bardag sirkeyi, 1 ¢ay kasigi kimyon tohumunu, 1 ¢ay kasigi kisnis
tohumunu, 2 adet karanfili ve 5 top karabiberi ufak bir tencereye alin ve kaynatin. Piyazlik dogradiginiz 1 orta
boy kirmizi sogani da igine ilave edip karistirin ve altini kapatin. Tam tatlarin demlenip birbirine gegmesi igin bir
kenara alin. Eger evde baharat tohumlariniz yoksa ayni élgtide toz baharat kullanarak da yapabilirsiniz ama tadi
inanin bana tohum baharat kadar lezzetli olmayacaktir.

Iinan sosunuza sicacik patateslerinizi batirip afiyetle yiyebilirsiniz.
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