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SIRKELI SOGANLI KOFTE

Koyun etini gayet ince kiyiniz, igine biraz haglanmig piring koyup yogurunuz. Ufak boyda yuvarlak kofteler
yapiniz. Tencereye bol sogdan dograymiz, sadeyagdla kuvvetli ateste rengi déninceye kadar kizartiniz. Sonra
kofteleri igine atip Ustlini kapayincaya kadar su doldurunuz. Tuz, biber serpiniz, kapagini kapayiniz, yavag
yavas pisiriniz. Indirmeden bes dakika 6nce bir miktar sirke koyunuz.

ML® Soganh Kofte icin tiklayin
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