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SIRKELI SOGAN CORBASI

Malzemesi:

4 corba kasig margarin

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

6 adet ince dogranmig orta boy sogan
2 kahve kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1/2 komposto kasidi toz hardal

1 ¢corba kasigi un

1/2 bardak elma sirkesi

2,5 bardak et suyu veya su

4 corba kasigi rende kasar peyniri

4 corba kasig rendelenmis gerkez peyniri
6 dilim francala

Hazirlanisi:

Margarinle zeytinyagini bir gliive¢ kabinda eritin. Sodan, tuz, biber ve hardali katin. Soganlari hafif ateste otuz
dakika kadar agir agir soganlari kahverengi olana kadar pigirin. Sonra unu katarak top olmamasi igin iyice
karigtirin. Sirke, et suyu veya suyu da katarak karigtirmaya devam edin. lyice kaynadiktan sonra kabi bir kenara
alin. Yirmibes dakika kadar bekletin. Sonra ¢orbayi bagka bir toprak kaba gegcirin. Ustline ¢erkez peynirini
serpip hemen firinda Gstund kizartin. Francalalarin Gstine hafif tereyadi siriin. Rende kasari serpin ve firinda
ustlerini kizartin. Ekmekleri corbayla birlikte servis yapin.
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