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SIRKELI SIYAH MERCIMEK GCORBASI

Necip Usta

5 kahve fincani siyah mercimek (250 gram)
2 adet orta boy sogdan, piyaz dogranmis

1 silme ¢orba kasidi yad

2 corba kasiJi tepeleme yag (80 gram)

2 kahve fincani un (60 gram)

1 kahve fincani sirke

1 tath kasigi un

3 litre et suyu

GarnirQ icin:

200 gram haglanmis yildiz sehriye

1) Mercimegi temizleyip aksamdan islayiniz

2) Ertesi glin sogani soyup piyaz bi¢imi dograyiniz. Mercimegi bir sizgece ¢ikariniz. Bir tencereye 1 kagsik yagi
koyup eritiniz, sogani ilave ederek orta ateste 2 dakika kavurarak sarartiniz.

2) Mercimegi ilave edip 1 dakika karistirdiktan sonra, et suyunu ve tuzunu ilave edip 90 dakika agdir agir
kaynatip karistiriniz ve atesten aliniz.

3) Sonra mercimekleri suyu ile bir slizgeg¢ten veya plre makinesinden tamamen gegiriniz.

4) Bagka bir tencereye yagi koyup erittikten sonra unu ilave ederek bir ¢irpma teliyle devamli karigtirarak orta
ateste un sari bir renk alincaya kadar 3-4 dakika kavurunuz, unla yadi kavurduktan sonra 1 kahve fincani sirke
ilave ediniz.

5) Mercimegi ilave ederek agir adir 2 dakika kaynatip atesten alip, haglanmis yildiz sehriye ile servis yapiniz.
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