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SIRKELI SARIMSAK

Sarimsagi 1zgara yemeklerinin yaninda garnitlr olarak kullanabilirsiniz.

4 bag sarimsagi jambon dilimleri ile sarin. Agilmalarini énlemek igin mutfak ipi ile paket sarar gibi sarin. Bir
tencereye yanyana dizin. Uzerine 2 su bardagi elma sirkesi dékin.

3-4 adet taze kekik ve biberiye dali ilave edin. Orta ategte birkag dakika pigirin.

Onceden 1sitilmig 180 dereceye ayarli firinda yaklagik 30 dakika pisirin. Jambon dilimlerini gikarin sarmtsagi
diglere ayirin. Servis tabaklarina konan diglerin kabuklarini hafif¢ce agin. Uzerine tuz ve karabiber serpip kizarmig
ekmek dilimlerinin Gzerini bunlarla ovun. Ya da bu ydntemle pisirdiginiz bas sarimsaklari izgara et, balik, kagitta
pismis patates ve tavuk yemeklerinin yaninda garnitlr olarak servis yapin.
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