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SIRKELI ROKFOR

250 gr rokfor peyniri (ufalanmig)

60 gr (4 corba kasigi) tuzsuz tereyadi (yumusatilmig)
1 cay kasigi hindistancevizi

1/4 su bardagi elma sirkesi

KugUk bir kasede, rokfor peynirini ¢atalla eziniz. Tereyagdi katip, iyice karistiriniz. Sirke ve hindistancevizini de
¢irpmaya devam ederek katip, karisimi klicUk bir servis kasesine ya da tek kisilik tabaklara bogaltiniz. Sirkeli
rokforunuzu, hemen ya da bir slire soguttuktan sonra servis ediniz.

Not: Ozellikle tost Melba'nin Ustiinde servis edebileceginiz sirkeli rokfor, ordévr olarak servis edilebilir.
Hazirlandiktan sonra, hava gegirmez bir kavanoza konarak buzdolabinda 2 hafta saklanabilir.
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