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SIRKELI PIRINC CORBASI

Yarim su bardagi piring

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 paket tavuk suyu bulyon
1 cay kasigi tuz

2 corba kagsiJi sirke

5 su bardagi su

Pirincin tizerine 1 su bardagi kadar su konur. Sisip seklini kaybedene kadar pigirilir. Baska bir tencereye
tereyagi ve ince kiyilmig sogan konur ve yumugayana kadar kavrulur. Uzerine salga eklenir ve bir ka¢ dakika
gevrilir. Su, tuz, tavuk bulyon ve haslanmig piring eklenir. Kayanamaya baglayinca ezilmis sarimsak ve sirke
ilave edilir. 3 dakika sonra ocaktan alinir.
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