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SİRKELİ PİRİNÇ ÇORBASI

Yarım su bardağı pirinç
1 adet kuru soğan
2 diş sarımsak
1 çorba kaşığı salça
1 çorba kaşığı tereyağı
2 paket tavuk suyu bulyon
1 çay kaşığı tuz
2 çorba kaşığı sirke
5 su bardağı su

Pirincin üzerine 1 su bardağı kadar su konur. Şişip şeklini kaybedene kadar pişirilir. Başka bir tencereye
tereyağı ve ince kıyılmış soğan konur ve yumuşayana kadar kavrulur. Üzerine salça eklenir ve bir kaç dakika
çevrilir. Su, tuz, tavuk bulyon ve haşlanmış pirinç eklenir. Kayanamaya başlayınca ezilmiş sarımsak ve sirke
ilave edilir. 3 dakika sonra ocaktan alınır.

© lezzetler.com tarif no:139200 • adı:Sirkeli Pirinç Çorbası • gönderen:saka • indirme tarihi:13.03.2025 - 14:36

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sirkeli-pirinc-corbasi-vt102317
http://www.tcpdf.org

