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SIRKELI| PIRASA (SINOP)

https://www.sabah.com.tr

3 sap pirasa

1 adet orta boy sogan
1 adet yumurta
Yarim limon suyu

1 yemek kasigi sirke
Tuz

Seker

Pirasalari yikayip temizledikten sonra kiigik kiigiik dograyin. Tencerenize bir gay bardagi kadar zeytinyag
koyup dogradiginiz pirasalari ekleyin. Uzerine kup kip dogradiginiz soganlari ekleyip yaklasik 10-15 dakika
kadar kavurun. Kavrulan pirasanin Gzerine iki su bardagi sicak su ilave edin. Tuzunu ve gekerini de ilave
ettikten sonra kapagini kapatip 30 dakika iyice pisirin. Yemek piserken bir adet yumurtanin Gzerine sirke ve
limon suyu ekleyip ¢irpin. Pigsen pirasalarin suyundan biraz alip yumurtanin kesilmemesi i¢in yumurtanin tizerine
doékin. Yumurta ilindiktan sonra yavasga yemegin igine akitin. Bes dakika da bu sekilde pisirip yemeginizi
ocaktan alin. Soguduktan sonra yemek servise hazirdir.
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