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SIRKELI PILIC

4 pili¢ budu (derileri ayiklanmig)

3/4 su bardagi sirke

2 iri arpacik sogani (ince dogranmis)
2 tath kasigi hintcevizi rendesi

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

2 tath kasig kuru feslegen

1/4 tath kasigi tuz

Sirke, arpacik sodanlari, hintcevizi rendesi, karabiber ve feslegenleri bir tencerede karistirip, tencereyi orta
atese oturtarak, karnisimi 2 dakika pisirin. Bu arada tavuk butlarinin Ustlerine tuzu serpip, derin olmayan bir firin
kabina yerlestirin. Tencereyi atesten alip, icindeki karisimi tavuk butlarinin Ustlerine bogaltin ve kabi plastik
filmle 6rterek, buzdolabinda 8 saat sogutun (ya da bir kenarda 12 saat bekletin).

Bekletme sdresinin bitimine dogru, firininizin 1zgarasini yakin. Kabi firindan alip, butlari aliminyum folyo
désenmis tel 1izgara Ustlne yerlestirin (kaptaki karisimi saklayin). Tel izgarayi firin tepsisinin 8 -10 cm altina
verip, butlarin her iki yGzlerini 8'er dakika 1zgara edin (her 4 dakikada bir, tepside kalan mahnadi mutfak
fircasiyla Ustlerine surln). Izgaray firndan alip, butlari bir tabaga cikararak, servis yapin.
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