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ELMA SIRKELI PILAV

2 su bardagi piring

1/2 su bardagi elma sirkesi
2 bardak tavuk suyu veya su
3 kahve fincani tereyagi

1 sogan

1 havug

1 corba kasigi zeytinyagi

tuz

karabiber

Tereyagi eritilerek sogan rendelenir ve kavrulur. Ayiklanmig ve yikanmig piringde icine atilarak biraz ¢evirerek
kavrulur. Tavuk suyu veya su ile sirked de tencereye dokilerek pilav pisirilir. Bu sirada, havucun tsti kazinir ve
yikanir, yine dilimlere dogranir. Zeytinyadi kizdirllarak havug icine atilir ve tavada kizartilir. Pilav da pisip
demlenince kepge ile sikigtirilir ve servis tabadina susli olarak oturtulur. Kizarmig havugla etrafi sislenir. Sicak
olarak servis yapilir.

Not: Elma sirkesi yerine ¢eyrek bardak Gzim ya da limon sirkesi de kullanilabilir.
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