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SIRKELI PILAV

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
2 bardak piring,

2 bardak tavuk suyu,

1 bardak elma sirkesi,

2/3 bardak tereyagi,

1 bas sogan,

1 kérpe havug,

1 kasik zeytinyagi,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Tereyagini eritip rendelenmis sodani iginde kavurmali. Sogan pembelesince yikanmig ve suyu stzilmas pirinci
icine atmali ve bir dakika kadar karigtirarak kavurmali. Sonra sirkeyle tavuk suyunu karigtirmali ve bunu pirincin
Ustline doékerek pilavi pisirmeli.

Pilav hazirlanirken havucun Ustind kazimali ve bol suda yikadiktan sonra yuvarlak dilimlere dogramal.
Zeytinyagini kiguk bir tavada kizdirmal.

Yag kizinca havug dilimlerini birkag partide bunun igine atip kizartmai. Pilav pisip de demlenince bunu bir
puding kalibina bosaltmali ve sikistirarak doldurmali. Sonra puding kalibini servis tabagina basasag ederek
pilavi bigimli bir sekilde tabada aktarmali. Kizartilmig havug dilimleriyle pilavin gevresini ve UstinU susleyip
sofraya goétirerek servis yapmall.
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