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SIRKELI PATLICAN

2 Adet Blyuk boy patlican
3 kaglk tereyag!

1 fincan un

1 adet yumurta

2 dig sarimsak

1 kahve kagsidi tuz

1 kahve kagsidi kirmizi biber
2 bardak su

Oncelikle patlicanlari yikayip saplarini kesin. Patlicanlari boylamasina yarim parmak kalinliginda kesin. Bir
tavaya iki kasik yag koyarak patlicanlarin renkleri agik kahverengimsi olana kadar kizartin. Tavayi atesten alin.
Patlicanlar biraz soguyunca bunlari elle tutarak ince geritler halinde pargalayin. Bir tencerenin dibine dizin.
Ustline de tavadaki yagi koyun. Unu iki bardak suyla pigirin. Toprak olmamasi igin stirekli karigtirin. Bir
yumurtay! kirin ve bunu bulamag halindeki una karigtirin. lyice terbiye olmasi i¢in yumurtal unu bir, iki dakika
sUrekli karistirin. Ayiklayip ezdiginiz sarimsagi sirkeye atin. Sirkeyi de bulamacin Ustiine dokup karistirin. Tuzu
da ekleyin. Bulamaci da tenceredeki patlicanlarin Ustine dékin. Agir ateste yemek 10 dakika kadar pigsin. Bir
tavada kizarttigimiz yaga kirmizi biber ekleyin ve bu yagi yemegin tstlne gezdirin.

Fotograf "fahrettin” tarafindan génderildi. 26.11.2017
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