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SIRKELI PATATES PURESI

1,2 kg patates

20 dis sanmsak

120 gr margarin

2 tath kasigi un

2-3 tath kasigi ¢ig krema

1 su bardag st

Karabiber

Tuz

Sut

2 tath kasig kiyilmis feslegen

Sarimsaklari kabuklarini soymadan sitle beraber kaynatin. Bir an ateste tutarak karistirin sonra soguyana kadar
bekleyin. Sarmisaklari soyun. Patatesleri yikadiktan sonra buharda pisirin. Suyunu stiziin ve sogumadan soyun.
Margarini yarisini eritini sarimsaklari da ekleyin agzini kapaarak yaklasik 10 dakika kisik ateste pisirin.
Sarmisaklar kizarmaya baslayinca yagdan ¢ikarin. Ayni yaga un dékin ve topaklanmadan kavurun. Kivamina
gelince yavas yavas sutl ekleyin. Yaklasik 7-8 dakika karistirarak pisirin. Tuz-biber atin ve sarimsakli suyu
ekleyin. Sicak patatesleri slizgegten gegirin, sosu ekleyin sogumamasi igin kisik ateste tutun iyice karigtirin.
Icine kalan margarini, feslegeni, ¢ig kremayi ve tuzu da ekleyin hemen servis yapin.
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