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ORDEK YAHNISI (SIRKELI)

Centilmis sodani biraz zeytinyagla kuvvetli bir ateste ve tencerede pembelesinceye kadar karistiriniz. Biraz un
serperek bir meyane yapiniz, érdek etlerini (temizlenmis ve dogranmig) atiniz, kizarincaya kadar ceviriniz.
Beraber oluncaya kadar su koyunuz, 2 tagim sonra dogranmig bolca havug ve sarimsak, tuz ve baharat
koyunuz, kapali olarak yavas yavas pismeye birakiniz. Indirmeden 5 dakika énce bir miktar sirke ilave ediniz.

Not: Ordek ve kazdan tavuk yemeklerinin ayni uygulanmak suretiyle birgok yemekleri yapilabilir.
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