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SIRKELI MAHLEPLI CATAL COREK

250 gr margarin

1 cay bardagi siviyag
2 adet yumurta

1 caybardagi yogurt

1 cay kasig! tozseker

1 caykasi§i tuz

1 yemek kasigr mahlep
Yarim kahve fincani sirke
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Susam

Gorekotu

Oda sicakliginda olan SANA HAMURISI le diger tim malzemeleri yumurtalarin aklarini icine koyarak sarilarini
Uzeri icin ayirip batin malzemeleri karistirip yogurun kulak memesi yumasgakliginda bir hamur elde edin firin
tepsisini yaglayip hamurdan pargalar alarak catal sekli verip tepsiye koyun tzerlerinede ayrilan yumurtanin
sarisindan surtin susam ve ¢gorekotu serperek énceden isitilimis firnda 180 derecede 35-40 dakika pigirin.
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