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SIRKELI KOYUN KARACIGER

1 Koyun cigeri

2 Dogranmig sogan
Yarim Bardak un

6 Corba kasigi zeytinyadi
2 Kasik tuz

Yarim bardak elma sirkesi
1 Kahve kasidi karabiber

Karacigerleri iki cm. kaliniginda kesin. Ustlerine hafif tuz, biber serpin. Sonra parcalari una bulayin. Yagi tavaya
dékip kizdinn. Sodanlar 3 dakika kadar yagda ¢evirin. Sodanlar ¢ikarin. Karacigerlerin iki tarafini da 3'er
dakika kizartin. Soganlari tavaya koyun. Elma sirkesini dokiin. Atesi 1 dakika agin. Yemegi ocaktan alin ve
hemen servis yapin.
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