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SIRKELI KOK SEBZE (LUBNAN)

https://www.posta.com.tr

4 adet salgam

4 adet pancar

6 adet havuc

3 su bardagi su

1 su barda@i Gizim sirkesi

2 corba kagiJi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasigi kimyon tohumu
2 adet limon suyu

Pancar, havug ve salgami dilimleyip cam bir kavanoza koyun. Diger malzemeleri bir kapta karistirip kavanoza
ekleyin. Agzini kapatin, 1 hafta sonra kontrol edin. Tiim aroma sebzelere gegtiginde, kiip seklinde dograyin.
Uzerine kiyilmig maydanoz serperek servis yapin.
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