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SIRKELI KELLE (KARABUK)

Ozellikle kurban bayramlarinda kurbanin kafa ve iskembesi temizlenip yumusayana kadar pisirilir. Sonra kiigiik
parcalar halinde kesilir. Miyane sirke ve sarimsak tuzbiber ilave edilerek pisirilir. Sonbaharda danag6z Gzimu
¢iktiginda yenir.

Fotograf "ay 1s1g1" tarafindan génderildi. 01.11.2019
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