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SİRKELİ KELLE (KARABÜK)

Özellikle kurban bayramlarında kurbanın kafa ve işkembesi temizlenip yumuşayana kadar pişirilir. Sonra küçük
parçalar halinde kesilir. Miyane sirke ve sarımsak tuzbiber ilave edilerek pişirilir. Sonbaharda danagöz üzümü
çıktığında yenir.
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