
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SİRKELİ KEK
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200 g yumuşak tereyağı
200 g şeker
1 tutam tuz
3 yumurta
1 dl elma sirkesi
200 g beyaz un
2 çay kaşığı kabartma tozu
1 çimdik tarçın tozu
½ çay kaşığı kakao tozu
60 g kakao
80 g damla çikolata

Tereyağı, şeker ve tuzu kabarık bir kütle halde çırpın, yumurta ekleyin ve kremsi bir kıvama ulaşana kadar
çırpmaya devam edin. Kalan malzemeleri ekleyin.
Hamuru hazırlanmış olan kalıba doldurun. Kalıbı ısıtılmış fırının içindeki ızgara telinin üzerine yerleştirin.
Fırınlayın.
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