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SIRKELI KANDIL SIMIDI

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
125 gram tereyagi

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Susam

Genis bir kapta 6nce yumurtanin sarisini ve sekeri karistirin. Daha sonra yag, tuz ve sirkeyi ilave edin. Son
olarak kabartma tozu ve unu yavag yavas ilave edin ve kulak memesi yumusakligina gelene kadar yogurun.
Hamurdan kiiclk pargalar koparip simit sekli verin. Once yumurta akina sonra susama batirip tepsiye dizin.
180 derecede 6nceden isitilmig firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin.
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