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SIRKELI ISTIRIDYE MANTARI CORBASI

7-8 adet istiridye mantari
1,5 kasik un

Yarim fincan siviyag

2 dig sarimsak

1 fincan sirke

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1 yemek kagigi margarin

2 su bardagi et suyu

Tuz

istridye mantarlarinin sapi atilip geri kalani kiigiik kiipler halinde dogranir. Bir tencereye sivi yagi alinip isitilir, un
eklenip ve hafif rengini degistirip kokusu ¢ikana kadar kavrulur, et suyu eklenir. Kaynayinca dogranan mantarlar
eklenir ve yumusayana kadar haglanir. Gerekirse kivamini ayarlamak igin sicak su eklenir. Tuzu ayarlanip ocak
kapatilir. Bir tavada margarin eritilir ve kirmizi biberi eklenip, ocaktan alinir. Sarimsaklar bir miktar tuzla ezilir ve
sirkeyle karistirilir. Gorba kaselere paylastirilir; izerine kirmizi biberli yag gezdirilir. En son olarak sarimsakli
sostan eklenerek servis yapilir.
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