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SIRKELI HOROZ

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Tavuk gégus 300 g

Elma sirkesi 1/2 su bardagi
Tavuk but 300 g

Feslegen 1 yemek kasigi
Havug (dogranmig) 1 adet
Kekik 1 yemek kagigi
Sogan (dogranmis) 1 adet
Un 1 yemek kagsigi
Mantar 100 g

Tuz 1 cay kasig
Sarimsak 2 bag
Karabiber 1 ¢ay kagigi
Zeytinyadi 1 cay bardagi

Un, tuz ve karabiberi karigtirin. Tavuk, sogan ve havucu un karigimina bulayip kenara alin. Mantarlari az
miktardaki yag ile soteleyin.

Tavuklari birka¢ dakika boyunca kahverengi olana kadar mihurleyin. Sogan ve havuglari da
kahverengilesinceye kadar kavurun.

Sirke, sarimsak ve feslegeni tavugun tzerine serpin.

Tencerenin tzerini kapatin ve bir saat kadar firinda pisirin.

Servisini yaparken bir parga but ve bir parga gogis kullanin.

Not: Normalde horoz kullanilarak yapilan bir yemektir. Eger tarifte horoz kullanilacaksa firinda yapilan pisirme en
az iki saat sUrmelidir.
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