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MALZEMESI:

200 gr. kiyma

5 sogan

3 havug

1/2 su bardagi piring
2 ¢orba kasiJi salgca
katiyag

2,5 su bardagi su

3 corba kagsiJi sirke

karabiber

tuz.

SIRKELI HAVUG

Kizgin yagda etin rengini dondiirtip, kiigik dogranmig havuglarla salgayi ekleyin. 2-3 dakika kavurduktan sonra
piyazlik dogranmis sodanlari da katip suyunu ¢ektirin. Uzerine yikanmis pirinci, suyu, yeterince karabiber ve
tuzunu ekleyip, kisik ateste pisirin. Pisince sirkeyi katin.
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