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SIRKELI HARDALLI PIRASA

https://www.posta.com.tr

200 gr. kuzu kugbasi

3 corba kasigi tereyagi
7 adet pirasa

10 adet arpacik sogan
6 adet taze sogan

1 adet havug

250 gr. taze sarimsak
Yarim ¢ay bardagi sirke
1 cay kasidi toz hardal (ya da 1,5 tatl kasigi sos hardal)
Tuz

Karabiber

Uzerine:

Taze nane

Kuzu etlerini suyunu birakip gekene kadar kavurun. Arpacik soganlari ekleyin ve birlikte 6 -7 dakika daha
kavurun. Uzerine 1,5 ¢gay bardadi su ekleyerek, etler yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin. Dogranmis
pirasa, taze sogan, havug ve sarimsaklari ekleyerek, sebzeler yumusayincaya kadar pigirin. Baharatlar ve
sirkeyi ekleyin. Uzerine taze nane serperek servis yapin.
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