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SIRKELI GEVREK KURABIYE

2 su bardagi un

150 gram tereyagi

100 gram kasar peyniri
1 yumurta

2 corba kagsiJi sirke

1 corba kasigi salca

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Pul biber, kekik ve tuz

Oncelikle unu ve yagi elinizle ufalayin. Rendelenmig kasar peynirini, yumurtayi, salgayl, sirkeyi, kabartma
tozunu, baharati ekleyip yumusak bir hamur yapin. Istediginiz sekli verip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki
firnda 20 dakika kadar pisirin. Firindan gikarip tizerine rendelenmig peynir serpip bes dakika daha firinlayin.
Isterseniz igine haglanmig patates de koyabilirsiniz. Soduyunca agizda dagilan harika bir biskivi oluyor.
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