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SIRKELI GEVREK

1 yumurta

2.5 su bardagi un

1 su bardagi su

1 corba kasig seker

1 corba kasigi sirke

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
3 ¢corba kagiJi tereyagdi
4 corba kasig ¢érekotu

Seker, tereyagi, zeytinyagi, sirke ve yumurta akini ilik suyla kanistirin. Uzerine azar azar un ekleyip yumusak bir
hamur haline getirin, 30 dakika dinlendirin. Hamurdan pargalar kopartip dilediginiz sekli verin. Uzerine yumurta
sarisi surdn, ¢érekotu serpin. 200 derecedeki firinda pisirin.
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