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SIRKELI DOMATES SOSU

Kullanilacak malzeme: 1/2 su bardagi elma sirkesi, 3/4 su bardadi (225 gr) konserve domates salcasi, 3 su
bardad et suyu, 5 ¢orba kasigi (100 gr) sadeyag veya margarin, 2 bas sogan, 2 kahve kasidi karabiber, 1/2
corba kasidi tozseker.

Yapilisi: ince ince dogranmig sogan, yeteri kadar tuz ve yagla birlikte tencereye konur ve soganlar
pembelesinceye kadar orta ateste karigtirilarak kavrulur. Sogdanlar pembelesince, sirke katilir ve 5 dakika kadar
sirkeyle birlikte pigirildikten sonra et suyu ilave edilir. Tencerenin kapagi kapatilarak 30 dakika kadar pigirilir.
Pisirilen malzeme ince delikli stizgegten gecirildikten sonra tencereye konur. Stzgecteki posa atilir. Tencereye
konan slizUlmis suya seker, karabiber ve domates salcasi katildiktan sonra, boza kivamina gelinceye kadar,
kapag! kapatiimadan tencerede kaynatilir. Bu sosu hazirlarken tuzsuz konserve domates sal¢asi kullanmak
gerekir. Diger salcalar sosun tadini bozar.
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