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SIRKELI COREKOTLU POGACA

Hamuru icin:

1 paket Pakmaya Mayali Pogaga Harci
500 gun

150 ml ilik sit

150 ml siviyag

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi ¢brekotu

2 yemek kasigi sirke

Hamur yogurma kabina elenmis unu aktarin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaga Harci paketinin tamamini ve tuzu
doékip karigtirin,

Daha sonra yagi ve Ilik st ekleyip yodurarak 6lgull ihk suyu istediginiz kivami alana kadar azar azar ilave
edin. Sirke ve ¢orek otunu da ekledikten sonra puriizstz ve hafif ele yapisan bir hamur elde edinceye kadar,
yaklasik 10 dakika yodurun.

Hamurun Gzerini 6rtiin ve ilik bir yerde, hamur hacmi yaklasik 1,5-2 katina ¢ikincaya kadar 35-40 dakika
bekletin.

Dinlenen hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip avucunuzda yuvarlayin. Yagh kagit serilmis tepsiye
hazirladiginiz hamurlar yerlestirin. Parmagdinizla hamurlarin Gzerine bastirin.

Yumurta sarisi stirip 20 dakika beklettikten sonra 180 derecede isitiimis firinda 20-30 dakika pigirin.
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