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SIRKELI CIGER TAVASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
600 gram dana cigeri,
50 gram margarin yagi,
2 yumurta,

2 korpe havug,

1/4 kahve fincani sirke,
yeteri kadar un,
kurutulmus ekmek tozu,
karabiber ve tuz,

2 kasik zeytinyag,

1/2 kagik limon suyu.

Yapimi:

Cigerin Uzerindeki ince zari temizleyip giderdikten sonra bunu dilim dilim dogramali. Beri yanda yayvan bir kaba
yumurtalar koymali. Bunlara tuzla karabiberi de kattiktan sonra girparak hepsini birbirine yedirmeli. Bir tavaya
margarin yagini koyup kizdirmali. Yag kizinca ciger dilimlerini sirasiyle una, ¢irpilmis yumurtaya ve kurutulmus
ekmek tozuna bulayip tavaya atmali. Gok kuvvetli ateste cigerlerin énce bir yizlerini, sonra ébir yizlerini
kizartmali. Kizaran ciger dilimlerini sicak bir yerde tutulan servis tabagina yerlestirmeli. Bu igleri yaparken
havuglarin Gzerlerini kaziyip bol suda yikamali. Sonra bunlari rendelemeli. Uzerlerine tuzla karabiber serpmeli.
Iki kasik zeytinyagiyle 1/2 kagsik limon suyunu iyice girptiktan sonra bu rendelenmis havucun Ustline gezdirerek
dékmeli ve iyice harmanlamali. Cigerlerin kizartiimasi sona erince tabagin bir kdsesine rendelenmis havucu
yerlestirmeli. Cigerlerin Uzerlerine de gezdirerek sirkeyi ddktikten sonra servis yapmali.
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