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SIRKELI BIBER

12 carliston biberi

1 corba kasigi zeytinyagi
3 orta domates

1 iri dilim beyaz peynir
1/2 demet maydanoz

2 corba kagsiJi sirke

Tuz

Tencereye zeytinyagdi konulup hafif¢ce kizdirldiktan sonra sirke ilave edilip karnstirlir. 2 - 3 dakika kaynatildiktan
sonra, kabuklar soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilmig ve kiiglk ki¢ik dogranmis domatesler ilave edilir. Ocak kisilir
ve ortadan hafif ateste 10 dakika karigtirilarak pisirilir. _

Sonra catalla ezilmig peynir, incecik kiyilmis maydanoz ve tuz ilave edilir. lyice kanstirildiktan sonra indirilir. Bu
arada, biberler havagazi ocaginda, ya da ateste pisirilip kabuklari soyulur. Bir taoada bigimlice yerlestirildikten
sonra Uzerine domatesli karigim dokulUp servis yapilir.
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