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SIRKELI BIBER

2 adet kirmizi biber
2 adet sari biber

2 adet dolmalik biber
6 dis sarimsak

1 su bardag sirke

2 adet kesme seker
1 adet limonun suyu
3 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi tuz
Suslemek igin:

3 sap dereotu

Tencerede 6 bardak suyu kaynatin. igine tuz, kesme seker ve sirke atin. Biberleri yikayip catalla birkag yerinden
delin. Kaynayan sirkeli suya biberleri ve dereotunun saplarini atin. Dereotunun yapraklarini sislemek igin ayirin.
Biberleri 20 dakika kaynatin. Suyundan 1 kahve fincani kadar ayirip, kalanini dékin.

Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢cikarip halka seklinde dograyin. Ayirdiginiz suya iri dévilmUs sarimsak, dereotu, limon
suyu ve zeytinyadi ilave edip bu karigimi biberlerin Ustiine dokiin. Soguduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:143299 - adi:Sirkeli Biber » gdnderen:CumaDan « indirme tarihi:18.04.2025 - 11:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sirkeli-biber-vt7419
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sirkeli-biber-143299.jpg
http://www.tcpdf.org

