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SIRKELI BALIK SOSU

1/2 bardak beyaz sirke

1 bardak sut

3 adet yumurta sarisi

2 tath kasigi sivi yag

2 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi hardal tozu veya hardal
1 yemek kasidi eritiimis tereyagi

3 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Sirke disindaki malzemeler bir kapta karistirilir.

Sirke benmari usull ile 1sitilir (i¢i su dolu biyUk bir kase ateste isitilirken igerisine igi sirke dolu diger kase
konulur. Bdylece sirke direkt olarak atese temas etmeksizin ateste isinan suyun sicakligiyla isinir).

Kabin igindeki karigim yavag yavas sicak sirkeye eklenir.

Sos koyulasincaya kadar surekli karigtirilir.
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