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SIRKELI AHTAPOT

1 kg. ahtapot

8 corba kasiJi siviyag

3 adet sogan

1 su barda@ elma sirkesi

3 adet domates

2 ¢orba kasiJi salgca

4 adet defne yapragi

2 tath kasig kekik
Tuz,Karabiber

2 corba kagsi@i kiyilmis maydanoz

Ahtapotu temizlenmis ya da dondurulmus olarak alin.

Ahtapotu bir tencereye koyun. 8 corba kasigi su ekleyip, ¢cok kisik ateste tencerenin kapagi kapali olarak
yumusayincaya kadar,1-1,5 saat pisirin. Suyunu sizip, serit seklinde dodradiktan sonra sogumaya birakin.
Tencereye sivi yadi koyun. Ahtapotu ekleyin. Tencereyi sallayarak, yadin ahtapotun her tarafina bulagmasini
saglayin. Kip seklinde dogranmis sogani ilave edip, hafif renk alincaya kadar pisirin. _

Sirke, kup seklinde dogranmis domates, salca, defne yaprag, kekik, tuz ve karabiberi ekleyin. lyice karistirip,
tencerenin kapagini kapatin. Gok kisik ateste 1,5 saat pisirin. Ara sira suyunu kontrol edin, eder ¢ok azalmigsa
biraz daha su ekleyin.

Ahtapotun pisip pismedigini anlamak i¢in kirdan batirin. Rahatga batiyorsa pismis demektir. (Pisirme stresinin
sonunda sos koyulagsmamigsa ahtapotu tencereden alip, sosu kisik ateste koyulasincaya kadar pigirin) Sos
koyulastiginda icindeki defne yapraklarini ¢ikarip, kiyilimis maydanozu ilave edin. Sicak olarak servis yapin.
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