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SIRKE TATLISI

1 kahve fincani sirke

1 kahve fincani siviyag
1 kahve fincani soda

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un
Kizartma yagi

Serbet icin:

1,5 su bardag toz seker
1,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Su ve sekeri kaynatin biraz koyulaginca limon suyunu ilave edin biraz daha kaynatin atesten alin serbet hazir.
Yumurtayi derin bir kaba kirin, 1 kahve fincani sirke, 1 kahve fincani siviyag ve 1 kahve fincani sodayi da kaba
alin. 1 paket kabartma tozu ve 3 su bardagi un ekleyip karigtirin. Hazirladiginiz hamuru dérde bélin ve uzun
seritler yapin. 5 santim boyunda kesin Uzerine ¢atalla bastirin. Kizgin yagda kizartin. Soguk serbete atin, serbet
¢ektikten sonra servis yapin.

ML® Sirke Tathst icin tiklayin
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