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SIRKE SOSLU TAVUK KANAT

8 adet AYTAGC Tabakli Pili¢ 1zgara Kanat
2 yemek kasigi un

2 yemek kagsigi zeytinyagi

% su bardag elma sirkesi

4 yemek kagig! limon suyu

% su bardagi krema

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
Sislemek igin;

Limon dilimleri ve kiyilmig taze maydanoz

1 Un, tuz ve karabiberi bir kasede karistirip AYTAG Tabakli Pili¢ 1zgara Kanat lari bulayin. Zeytinyagini ve
tereyagini kalin dipli bir tencerede ya da tavada cizirdayana kadar kizdirin.

2 Tavanin aldi§i kadar AYTAG Tabakl Pilig Izgara Kanat pargasini gitir ¢itir olana kadar yaklasik 3 dakika orta
ateste soteleyin. Isitiimis bir tabada alip sicak kalmalarini saglayin.

3 Kalan AYTAG Tabakli Pili¢ Izgara Kanat pargalarini da ayni sekilde soteleyin. Ocagi kisin.

4 Sirke ve limon suyunu bir kapta karistirip tavaya dokin ve atesi ylkseltin. Kaynatip tavanin dibindeki kalintiyla
karistirin ve kremayi ekleyin.

5 Sos suyunu gekene kadar karistirarak agir agir pisirin. Tadina bakip gerekirse tuz ve karabiber serpin.

6 AYTAGC Tabakli Pili¢ Izgara Kanatlari limon dilimleri ve maydanozla sUsleyip servis edin.
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