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MUNI CORBA (SIRINLi CORBA) (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

1 bardak piring

5-6 bardak su

1 yemek kasidi Antep pekmezi
1/2 bardak seker

1 cay kasigi rezene (mayana)
5-6 yemek kasigi dévilmis ceviz

Pirinci yikayip stiziin, 5-6 bardak su ile bir tencerede kaynatin.
Piringler pisince pekmez ve gekeri ilave edin. Gorba kivamina gelinceye kadar pigirmeye devam edin.
Pistikten sonra ocaktan alin. lyice ezilmis rezene ve biraz déviimus ceviz serperek servis yapin.

Not: Tathisint damak zevkinize gére ayarlayabilirsiniz. Rezene (mayana) sevmeyen kullanmayabilir. Bu tatl
¢orba Gaziantep mutfaginda pek ¢ok yemegin eslik¢isidir. Ozellikle icli kbfte, yapma, slizek yapmasi ya da Arap
koftesinin yaninda verilir. Lohusaya sitl bol olsun diye sirinli gorba ile Arap koftesi yedirmek adettendir.
Gaziantep agzinda 'sirinni gorba' da denir. Sirin s6zcigl Farsgadan gelme olup tath demektir. Ayni gorba piring
yerine ddvme ve nohut ile de yapilabilir.
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