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SIRINCOREGI
https://azerbaijans.com

1 cay kasigi kuru maya

500 ml isitilmis st

1 adet yumurta

1 cay kasigi sari kdk

250 gr seker

200 gr yag (margarin de kullanilabilir)
Un

Tuz

Mayay: sutte karistirip, tuz, 1 gorba kasigi seker, sari kdk, 10-12 ¢orba kasigi un ilave edilir. Tim malzeme
kanstinlir. Ortaya ¢ikan karisim ¢ok sivi olmamalidir. Sicak bir yere konur. Mayalanmig hamur kabarir. Birkag
defa karigtirilir ve yagi eritilir. Bir kaba unun yarisi ve seker konulur. Mayalanmis hamur, yagd, yumurta eklenip,
kati olmayan hamur yogrulur, azar azar un ilave edilir. Hazirlanan hamur kati olmamali ancak ele de
yapismamalidir.

Not: Sirin¢dredi Nevruz ve bayramlarda hazirlanir.
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