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SIRIN (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1.5Kkg. un

Y2 litre su

1 yemek kasigi tuz
1 kg. tereyagi

2 litre ayran

5 dis sarimsak

Un elenerek bir kaba alinir. Su ve tuz karnigimi ile ekmek hamuru yapilir. Hamur iyice yogrulduktan sonra kulak
memesi kivamina getirilir. Hamurdan kic¢Uk kig¢ik topaklar alinir. Bu topaklardan ince yufkalar agilir ve yufkalar
ekmek sacinda pisirilir. Pisirme igslemi devam ettikge pisen yufkalar ince bir rulo seklinde sarilarak bir bigak
yardimiyla dilim dilim kesilerek tepsiye dizilir. Bu iglem tepsinin biytikligiine gbre birkag kez ayni sekilde yapilir.
Onceden hazirlanan sarimsakli ayran ve eritilen tereyadi dizilen ekmeklerin Gzerinde gezdirilir. Bu islem bittikten
sonra tepsi firina verilir biraz isitildiktan sonra sicak servis edilir.
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