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SIRIN TAVSANLAR

Hamur:

4,5 - 5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 tutam tuz

2,5 ¢ay bardagi ilk sit

1 ¢ay bardag sivi yag

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi sat

Gekirdeksiz kuru Gzim

Unu derin bir kaba eleyin, mayayi ekleyip kasik ile karigtirin. Toz geker, sekerli vanilin, tuz, ilik st ve sivi yagi
ilave edin ve iyice yogurun. Uzerini kapatip mayalanmasi igin ilik ortamda 40 dakika bekletin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun ve 4 esit pargaya bolin. Bu hamur parcalarindan birini alin,
1/3&apos;inl 10 cm uzunlugunda rulo yapin, kalan hamuru 35 cm uzunlugunda rulo yapin. Uzun ruloyu
tavsanin gévdesi olacak sekilde kendi etrafinda bir kez sarin ve firin tepsisine koyun. Sardiginiz rulonun bir
ucunu bigak ile ikiye keserek ayaklari olusturun. Yumurta sarisi ile sitl karistirip firga yardimi ile tavsan
gdvdesinin Ust kismina sirin. Kisa ruloyu tavsanin bagi seklinde yerlestirin ve ucunu bicak ile ikiye keserek
kulaklari olusturun. Sekillendirdiginiz hamurun Gzerine sitl(i yumurta sarisi stiriin, géz olusturmak igin kuru
Uz0m batirin.

Dider 3 hamuru da ayni sekilde hazirlayip tepsiye aralikli siralayin. 20 dakika bekletip pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.
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