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SIRIN TARTOLET

2,5 su bardagi un

1,5 su bardagi seker
4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi margarin
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su
Uzerine:

1 paket krem santi

1 cay bardagi sit
Kiraz (¢ilek veya vigne de olabilir)

Malzemeleri genisce bir kaba koyup mikserle ¢irpin. Daha sonra ki¢Uk tartélet kaliplarina dékin ve firina verin.

Kabardiktan sonra ¢ikartin. Diger yandan serbeti igin seker ve suyu kaynatin. Firindan ¢ikan tartéletlerin tGzerine
doékin. Bu arada krem santiyi sutle ¢irpin. Kasikla veya krema sikacaguyla tathlarin Gzerine koyun. Onun Gzerini

kiraz, gilek, vigne gibi renkli meyvelerle sisleyerek servis yapin.

ML® Sirin Kekler Videosu

© lezzetler.com tarif no:52080 « adi:Sirin Tartdlet « génderen:yemek klubi « indirme tarihi:12.04.2025 - 23:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sirin-tartolet-vt40069
https://video.lezzetler.com/sirin-kekler-gorsel-vt55089
http://www.tcpdf.org

