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SIRIN TARHANA (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

10 bardak su

1 bardak pekmez

1 bardak seker

1 bardak ¢ig simit

1 tath kasidi targin
1 cay kasigi karanfil

Pekmezi su ile kaynatin. KépUgunu alin. Sekeri ekleyin ve eritin. _

Gig simidi ince tel siizgecte yikayin ve pekmezli karigima katin. Koyulasincaya kadar kaynatin. lyice katilaginca
ocaktan alin, targin ve karanfili ekleyin. Kivami bozadan koyu olmalidir.

Hafif islatiimig 50 cm ¢apinda bir tepsiye bosaltin. Donarak kurumasi igin bir kenarda bekletin.

Karigimi bir giin sonra baklava veya kare bigimde kesin ve tepsiyi tersyliz ederek dider tarafini da kurutun.

Not: Cig simit yerine ince simit de kullanabilirsiniz. Cig simit, cok ince ¢ekilmis sert bugdaydir. Koftelik ince
bulgurun (simit) pismemis bugdayla yapilmis benzeridir. Sirin tarhana, tath tarhana anlamina gelir. Pekmez, ¢ig
simit ile pisirilir, tepsilerde dondurulur, kurutulur, karelere kesilerek saklanir. Anadolu'nun diger bdlgelerinde
kofter, kéftir gibi adlarla anilan benzerleri vardir. Sirin tarhana atigtirmalik olarak yen ilebilecegi gibi, tarhana
eritmesi gibi tathlarda malzeme olarak da kullanilabilir.
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