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MALATYA SIRINI

125 gr tereyag
6 bardak un

1 kase su

1 tutam tuz

300 gr yogurt

5 dis sarmisak

1 kasik pul biber

Alti su bardagi una tuz serpilir ve su eklenip iyice yogurulur istenen kivama gelen hamur bezelere bélunir ve
incecik yufkalar agilir agilan yufkalar pisirilip Gzerine su serpilip yumusak kalmasi icin Gzerleri 6rttlir. Yufkalar
sarilarak hazirlanir ve dilim dilip kesilip tepsiye dik dik dizilir Sarimsakli yogurt hazirlanir ve dizilen yufkalarin
Uzerine dokdlir. 125 gram tereyagi eritilir ve pul biber kavrulur yufkalarla sarimsakl yogurdun Gzerine dokulUr.
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